Witaminka

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Witaminka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 50 dag spaghetti &#8226; 1 peczek porow &#8226; 1 peczek szczypioru -

- 4 ptaskie tyzki masta lub margaryny &#8226; 10 dag lekko obsuszonego sera gouda -

- 1 pojemnik $mietanki kremowki &#8226; biaty pieprz, s6l, mielona gatka muszkatotowa -

Etapy przyrzadzania:

1.

1. Makaron wrzuci¢ do wrzacej osolonej wody i gotowaé 10- 12 minut, tak by makaron
byt lekko miekki. 2. Oczysci¢ pory umy¢ i pokroi¢ w krazki. Umy¢ szczypior. Ttuszcz
rozgrzac na patelni, poddusi¢ na nim pory i szczypior. Ser utrze¢ na grubych oczkach
tarki. 3. Makaron odla¢, zahartowac¢ zimng wodg i doda¢ dopordw i szczypioru. Dolac
Smietane. Wrzuci¢ ser, zamieszac¢ i pozostawi¢ do roztopienia. Doprawic solg pieprzem i
gatka. Podawacd na goraco.

Strona 1/1



