Porzeczkowy strudel

Przepis dodany przez uzytkownika trinié

ciasto

Ilo$¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 25 dag

- jajko -

- woda - 3/4 szkl.

- sok z 1/2 cytryny -

- olej - 3 tyzka(i)

- masto do smarowania - 1/3 kostka(i)
- czerwone porzeczki - 50 dag
- gruszki - 50 dag

- migdaty ptatki - 10 dag

- starte biszkopty - 10 dag

Etapy przyrzadzania:

1. T e Make przesia¢ na stolinice, doda¢ jajko, dodac olej i sok z
=2 cytryny, wyrabiaé¢ ok 5-7 min, wlewajac porcjami wode, az

ciasto bedzie elastyczne

SN

2. Porzeczki optukaé, gruszki obra¢, zetrze¢ na tarce, potaczy¢ z porzeczkami i cukrem.
Ptatki migdatowe wymieszac z biszkoptami

Ciasto wytozy¢é na ptdcienng Sciereczke posypang maka,
cienko rozwatkowac
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6.

Strucel utozy¢ na
200 C

Masto stopi¢, posmarowac nim ciasto

Wytozy¢ mieszanke biszkoptédw i migdatdw, nastepnie
owoce. Ciasto zawingc¢

blasze wytozonej papierem do pieczenia, piec ok 30-35 min w temp
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