Mus czekoladowy

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Bardzo tatwy w wykonaniu..

Ilo$¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- gorzka czekolada - 20 dag

- masto - 2 tyzka(i)

- jajka - 4 szt.

- cukier - 2 tyzka(i)

- Swieza gesta $Smietana - 2 tyzka(i)

Przydatne akcesoria:
pucharki lub miseczki

Etapy przyrzadzania:

1. Czekolade potamad na kawatki, umiesci¢ w naczyniu do gotowania na parze i roztopic ,
caty czas mieszajgc.Odstawi¢ garnek z ognia
dodawac masto.Mieszac starannie, aby masto dobrze sie rozpuscito.

Rozbi¢ jajka i oddzieli¢ zéttka od biatek. Do masy czekoladowo -maslanej dodawacd
stopniowo cukier, $mietane i po jednym zoitku.Doktadnie mieszaé. z biatek ubié
sztywngq piane i na koniec doda¢ do masy.Delikatnie wymieszac.

Mus przetozyc¢ do salaterki lub do pojedynczych miseczek i schtodzi¢. Mus jest Swietnym

zakonczeniem eleganckiego obiadu.
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