Comber Sarni

Przepis dodany przez uzytkownika russet

Czyli po prostu ciasto czekoladowe z orzechami :)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- masto - 1/4 kg

- jajka - 6 szt.

- cukier puder - 1 szkl.

czekolada w proszku - 1/2 szkl.
maka ziemniaczana - 5 tyzeczka(i)
maka pszenna - 1 szkl.

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka(i)
orzechy wioskie - 1/2 szkl.

- migdaty - 1/2 szkl.

- LUKIER: cukier puder - 1/2 szkl.

- kakao - 5 tyzeczka(i)

- koniak - 1 tyzka(i)

- olejek rumowy - 1 kropla

- woda - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Masto z cukrem dobrze uciera¢, dodajac stopniowo zéttka, az do uzyskania puszystej
masy. Ubi¢ biatka na sztywng piane. Do przesianej maki pszennej dodac¢ czekolade w
proszku, make ziemniaczang, proszek do pieczenia oraz orzechy i migdaty drobno
posiekane. Mase potaczy¢ delikatnie z piang dodajac make z dodatkami. Catosé
wymiesza¢ do uzyskania jednolitej masy. Ciasto wylozy¢ do formy wysmarowanej
mastem i posypanej maka. Piec w temp. ok. 140-160&+#039;C przez ok 40-50min.
Ochtodzi¢ w formie 10-15min, posmarowac lukrem.

Lukier: cukier puder z dodatkami zala¢ wrzatkiem, doktadnie wymieszac.
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