Orzeszki Delicje

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Wspaniate ciasteczka o smaku orzechowo-
kawowym z dodatkiem alkoholu. Kuszacy wyglad
sprawia, ze szybko znikajq ze stotu! Do wypieku
konieczna specjalna foremka!

Czas przygotowania: 2 godziny
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien

trudnosci: do$¢ zaawansowane

Potrzebne skfadniki:

- Maka
- Marga

-1/2 kg
ryna Palma - 1 kostka(i)

- Smietana kwasna - 2 tyzka(i)

- Cukier puder - 2 tyzka(i)

- Soda oczyszczona - 1/2 tyzeczka(i)
- Ocet - 1/2 tyzka(i)

- Jajka - 5 szt.

- Sol - 1 szczypta(y)

- Cukier zwykty - 1 szkl.

- Masto

- 1 kostka(i)

- Orzechy wtoskie - 25
- spirytus - 20 ml

- Kawa

- Kakao -

Przyda

tne akcesoria:

Foremka do orzeszkéw (do nabycia np. na Allegro), stolnica, mikser, miska.

Etapy przyrzadzania:

1.

2.

3.

4.

5.

Na stolnice wysypa¢ make, doda¢ margaryne, Smietane, cukier puder, sode
oczyszczong, ocet, cate jajka i szczypte soli. Z tych sktadnikéw wyrobi¢ gtadkie ciasto.

Ciasto dzielimy na mate kulki i watkujemy do wielkosci odpowiadajacej objetosci
foremki. Placki majg mie¢ na oko pot centymetra grubosci.

Forme ktadziemy na kuchence i rozgrzewamy kilka minut. Gdy juz bedzie goraca
ktadziemy do $rodka placek i mocno dociskamy. Ciasto moze wyptywac z formy, wtedy
odcig¢ nadmiar, bo inaczej zacznie sie przypalaé.Piec z obu stron az ciasto bedzie miato
ztoty kolor. Gotowe placki odktadac do ostudzenia. Nastepnie wykruszac orzeszki.

Jajka z cukrem ubija¢ na parze, az masa zgestnieje. Zostawi¢ do ostygniecia.
W naczyniu utrze¢ masto, stopniowo dodawaé orzechy i mase jajeczng. Na koniec
wsypac kawe, troche kakao i dolac spirytusu wg uznania;)

Uzyskang masg nadziewaé potéwki ciasteczek i taczyé w orzeszki. Pola¢ polewg
czekoladowa.

Jak podawac?
O kazdej porze dnia i nocy;)

Uwagi:

Czas wykonania znacznie sie skréci gdy do pomocy bedzie jeszcze druga osoba.
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