Lukrowany sernik

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Mniam mniam

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka pszenna - 20 dag

- margaryna - 12 dag

- cukier - 5 dag

- z0itko - 1 szt.

- tzrykrotnie zmielony ser biaty - 1 kg
- maka ziemniaczana - 2 tyzka(i)

- cukier puder - 25 dag

- masto - 0,5 kostka(i)

- jajka - 5 szt.
- rodzynki - 10 dag
- lukier -

Etapy przyrzadzania:

1. Make posieka¢ z margaryng, dodac¢ cukier i zo6ttko,szybko zagnie$¢ kruche ciasto,
zawing¢ w folie, wiozy¢ na 2 godziny do lodowki.Zottka ubi¢ z cukrem na puszystg
mase, ser zmiksowac,potaczy¢ z masg zoéttkowa,rozpuszczonym,ostudzonym mastem i
maka ziemniaczang. Delikatnie wymiesza¢ z ubitymi na piane biatkami,na koniec
domieszaé optukane, namoczone i osgczone rodzynki.Ciasto rozwatkowaé na gr.1 cm,
wytozy¢ nim blache, wstawi¢ do piekarnika o temp.190 stopni Celsjusza,zrumieni¢. Na
zapieczony spod wytozy¢ mase serowq, wyréwnac.Piec okoto 50 minut w 180 stopniach
Celsjusza, ostudzi¢, polukrowac.
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