Serowa rolada z pieczarkami

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

pyszne i pozywne

Czas przygotowania: 20 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 15 PLN

Potrzebne sktadniki:

- ser salami - 50 dag

- pieczarki - 50 dag

- cebula - 1 szt.

- przyprawa tradycyjna - 1 tyzeczka(i)

natka pieruszki - 3 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

Ser zawing¢ w folie aluminiowg i wtozy¢ do wrzatku na po6t godziny.Pieczarki drobno
pokroi¢,cebule posieka¢ w kostke.Pieczarki i cebule podsmazy¢ na masle ciggle
mieszajac,doprawi¢ przyprawgq,i dodac posiekang natke pietruszki.Gdy ser bedzie juz
mieki,wyjac go z folii i rozwatkowac tak,zeby miat ksztatt prostokata.Na rozwatkowanym
serze rozsmarowa¢ grzybowo-cebulowe nadzienie.Rolde zwing¢ i odtozy¢ do
wystudzenia.Po wystudzeniu pokroi¢ w plastry grubosci 1 cm.

Jak podawac?
na zimno
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