Piernik z serem

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Piernik z serem

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- CIASTO: szklanki maka pszenna - 2 i 1/2 szkl.
- cukier - 11 1/2 szkl.

- mleko - 1 szkl.

- olej - 1/2 szkl.

- dzem S$liwkowy - 300 g

- jajka - 4 szt.

- cukier waniliowy - 1 op.

- kakao - 3 tyzka(i)

- soda oczyszczona - 1 tyzka(i)

- proszek do pieczenia - 1 tyzka(i)
- MASA SEROWA: -

- biaty ser - 500 g

- cukier puder - 1/2 szkl.

- margaryna - 125 g

- jajka - 4 szt.

- mgka ziemniaczana - 1 tyzka(i)
- POLEWA: -

- Smietana - 5 tyzka(i)

- cukier - 5 tyzka(i)

- kakao - 3 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.
2.

Ciasto:
Jajka ubi¢ z cukrem. Dodac reszte sktadnikéw i mieszac¢ do uzyskania jednolitej masy.

Masa serowa:

Zottka utrze¢ z cukrem, doda¢ zmielony ser, make i roztopiong, przestudzong
margaryne, wymieszac.

Na koncu dodac ubitg piane z biatek, doktadnie wymieszac.

Polewa:
Smietane zagotowac z cukrem, doda¢ kakao, wymieszac

Piernik z serem:
Ciasto wyla¢ na wyltozong pergaminem blache o wymiarach 37x21 cm.
Na wierzchu roztozyc¢ ser. Piec ok 60 minut w temp. 180 C.
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