Z por

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

bardzo dobra

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- cebule - 2 szt.

- pory - 3 szt.

- margaryna - 2 tyzka(i)

- kostki rorsotowe - 2 kostka(i)
- ser topiony - 30 dag

- biaty pieprz - szczypta(y)

- gatka muszkatotowa - szczypta(y)
- pietruszka - 1 peczek

- s0l - szczypta(y)

- czarny pieprz - szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1.

Cebule obrac i pokroi¢ na drobng kostke. Pory dokfadnie oczysci¢ ptuczac je pod silnym
strumieniem wody, pokroi¢ w cienkie plastry i podsmazy¢ razem z cebulg na 2 tyzkach
margaryny do lekkiego zeszklenia - nalezy caty czas mieszaé, bo lubig sie przypalac.
Kostki rosotowe rozpusci¢c w 4 szklankach wrzacej wody, wrzuci¢ podsmazony por i
gotowac przez okoto 10 minut. Do Smietany wlac kilka tyzek goracej zupy, wymieszac
doktadnie i nastepnie wla¢ do zupy zestawionej z ognia. Zupe ponownie postawi¢ na
ogniu, dodac¢ serki S$mietankowe i podgrzewaé, caty czas mieszajac az do ich
catkowitego rozpuszczenia. Doprawic solg, pieprzem i gatkg muszkatotowa.
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