Ciasto ze sliwkami suszonymi

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Tradycja rodzinna

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- margaryna - 1 kostka(i)

- cukier puder - 1 szkl.

- jajka - 4 szt.

- proszek do pieczenia - 1 tyzka(i)
- kakao - 3 tyzeczka(i)

- maka - 5-6 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Make z proszkiem do pieczenia wymieszac.
Margaryne, cukier ,zottka utrzec razem.Doda¢ make i kakao z proszkiem.Na koncu
ubitg piane.Delikatnie potaczy¢. Upiec placek.

2. Masa:
3 jajka ubi¢ na parze ze szklankg cukru, doda¢ kakaoi ubi¢. Wystudzié.
Osobno utrze¢ kostke masta, doda¢ ubitg zimng mase, na koncu dodac¢ 2-3 tyzki
koniaku.( lub spirytusu).

3. Przetozenie placka:
Upieczony placek posmarowac¢ powidiem, nastepnie masg kakaowg , na wierzchu
potozy¢ 0,5 kg wypestkowanych sliwek suszonych( Sliwki pokroi¢ na drobne czastki i
wymoczyc¢ , aby byty miekkie).Po wierzchu pola¢ polewg czekoladowa.
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