Spagetti z fososiem

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

makaron

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- filety z tososia - 50 dag

- potstodkie czerwone wino - 5 tyzka(i)
- spagetti - 40 dag

- sol pieprz -

- ser z6tty - 7 dag

- sok z cytryny -

Etapy przyrzadzania:

1.

et

3 " Rybe optukac, osuszy¢, pokroi¢, skropi¢ winem, przykry¢ i
2ot | odstawic¢ na 30 min do lodowki

Makaron ugotowac zgodnie z przepisem na opakowaniu,
zostawic pot szklanki wody z gotowania

Rybe odsaczy¢, opruszy¢ solg i pieprzem, utozy¢ na blasze wytozonej folig aluminiowa,
wstawi¢ do nagrzanego piekarnika na 15 min, raz przewracajac

Makaron wtozy¢ do garnka, doda¢ wode, w ktorej sie gotowat, dodac sok z cytryny.
Krétko podgrzac. Doprawic solg i pieprzem

Ser z6tty zetrzec na tarce o matych oczkach
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Makarno przetozyc¢ na talerz, dodac¢ tososia, posypac¢ parmezanem, udekorowac
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