Serowiec Wiedenski

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Bardzo smaczny

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- ser biaty - 2 kg

- jajka - 8 szt.

- cukier - 40 dag

kwasna $mietana - 4 tyzka(i)
maka zwykata - 2 tyzka(i)
maka ziemniaczana - 2 tyzka(i)
masto - 1/2 kostka(i)
margaryna - 1/2 kostka(i)
proszek do pieczenia - 1/2 op.
rodzynki -

sok z cytryny -

Etapy przyrzadzania:

1. Margaryne i masto uciera¢ z cukrem.Gdy juz sg dobrze utarte, dodawac po 1 Zéttku i
tyzce zmielonego sera.Nastepnie dodawac¢ $Smietane, make i proszek do pieczenia, na
koncu bakalie i sok z cytryny.Nastepnie dac delikatnie piane ubitg z 5 biatek,wymieszaé
lekko.Piec okoto 1 godziny.
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