Domowa bombonierka

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Mniam mniam

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- cukier - 1 szkl.

mleko - 1/2 szkl.

cukier waniliowy - 1 op.
margaryna - 1/2 kostka(i)
mleko w proszku - 2 szkl.
kakao - 3-4 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Mleko zagotowac z cukrem i cukrem waniliowym, da¢ margaryne, mleko w proszku i
kakao.Caty czas mieszajgc gotowac¢ 10-15 minut na matym ogniu.Foremki do lodu
wyptukac zimng woda, wla¢ do nich gestg czekoladowa mase i na 4-5 godzin odstawic
w chtodne miejsce, az catkowicie zastygna.Porcja ok. 440 kcal.

Strona 1/1



