Bigos :)

Przepis dodany przez uzytkownika ania00076

Pyszny bigos!

Czas przygotowania: 3 godziny
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

- kapusta kiszona - 1 kg

- duza glowka bialej kapusty -
- pieczarki - 1/2 kg

- cebula - 4male szt.

- kielbasa - 1/2 kg

- boczek - 30 dag

- margaryna - 1 kostka(i)

- koncentrat pomidorowy - do smaku
- sol - do smaku

- pieprz - do smaku

- maggi - do smaku

- wegeta - do smaku

Przydatne akcesoria:
patelnia ,duzy garnek...

Etapy przyrzadzania:

1. Biala kapuste poszatkowac i ugotowac az bedzie miekka.
Kiszona kapuste rowniez ugotowac do miekkosci.
Cebule,pieczarki,kielbase i boczek pokroic w kostke i podsmazyc na tluszczu.
Wszystko razem wymieszac dodajac koncentrat pomidorowy do smaku oraz wszystkie
pryprawy.
Podsmazyc wszystko razem ok 10 min,czesto mieszajac aby sie nie przypalilo.

Jak podawac?
Podawac w glebokiej miseczce z swierza buleczka :)

Uwagi:
Przepyszny na drugi dzien!
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