Keks z owocami

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

Klasyczny keks ze skorka pomaranczowogq, daktylami, figami, tuskanymi
orzechami, gruszkami, sliwkami i brzoskwiniami z kompotu ;)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka pszenna - 1 szkl.

- cukier - 3/4 szkl.

- masto - 0,5 kostka(i)

- jajka - 3 szt.

- z0ttka - 4 szt.

- owoce (jak w opisie) - 2 szkl.
- cukier waniliowy - 0,5 op.

- rodzynki - 1/3 szkl.

- migdaty - 1/3 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1.

Owoce z kompotu osgczamy i kroimy w kostke wielkosci ok. 1cm, mieszamy z ok. 1/5
maki. Masto z z6ttkami ucieramy na puszysta mase i tgczymy z biatkami z 3 jaj ubitymi
z cukrem na sztywng piange, dodajemy owoce i mieszamy 2z przesiang makg
wroctawska. Ciasto wktadamy do foremek prostokatnych, wytozonych papierem
pergaminowym. Pieczemy w temp. 160-180&#039;C przez ok. 50-60min. Przybieramy
posiekanymi orzechami i migdatami.

Smacznego!
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