Torcik Sachera

Przepis dodany przez uzytkownika russet

Klasyczny i wykwintny.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- ciemny biszkopt (patrz przepis w ksigzce) - 1 szt.
- konfitura morelowa - 8 dag

- cukier - 10 dag

- kakao - 2 tyzka(i)

- gorzka czekolada - 1/4 tabliczki

Etapy przyrzadzania:

1.

Przygotowaé biszkopt wg przepisu. Chtodne ciasto przkroi¢c na 2 krazki. Spod
posmarowac potowg konfitury, przykry¢ drugim krazkiem.

Pozostatg konfiture podgrza¢ w rondelku z tyzka wody, przetrze¢ przez sitko i
rozsmarowac na torcie.

Przygotowaé glazure: zagotowaé 5 tyzek wydoy, doda¢ cukier, wymiesza¢. Do
powstatego syropu doda¢ kakao i czekolade rozpuszczong w kapieli wodnej.
Posmarowac¢ wierzch ciasta i boki, odstawi¢ na godzine do lodéwki, aby glazura
zastygta.
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