Ciemny biszkopt

Przepis dodany przez uzytkownika russet

Podstawowy przepis na ciemny biszkopt w nieco wykwintniejszej
formie. Przepis na maia tortownice (ok. 12cm)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- czekolada deserowa - 0,5 op.
- miekkie masto - 2 tyzka(i)

- cukier puder - 3 tyzka(i)

- z0ttka - 2 szt.

- laska wanilii - potowa

- biatko - 1 szt.

- maka - 1,5 tyzka(i)

- zmielone migdaty - 4 dag

Etapy przyrzadzania:

1. Czekolade rozpusci¢ w kagpieli wodnej. Masto utrze¢ z 2 tyzkami cukru pudru, zéttkami i
migzszem wanilii. Dodac rozpuszczong czekolade, wymieszac. Z biatka i tyzki cukru ubié

sztywng piane, dodawa¢ do masy na przemian z migdatami i maka, delikatnie
wymieszac. Przetozy¢ do nattuszczonej i wysypanej maka formy, piec 25min w temp.
175&#039;C.
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