Torcik Szwarcwaldzki z wisniami

Przepis dodany przez uzytkownika russet

Wykwintny deser x)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- ciemny biszkopt - 1 szt.

wisnie z kompotu - 10 dag

maka ziemniaczana - 1 tyzeczka(i)
cukier - 1,5 tyzeczka(i)

cynamon - szczypta(y)
wisniowka - 3 tyzka(i)

kremdwka - 18 dag

Etapy przyrzadzania:

1. Zimny biszkopt przekroi¢ na 3 kragzki. Wisnie odsgczy¢ i zachowac 2 tyzki ptynu. Make
ziemniaczang wymiesza¢ z cynamonem, dodac¢ 1/2 tyzki cukru i kompot, wymieszac.
Zagotowac i dodac osaczone wisnie i 2 tyzki wisniowki. Zdja¢ z ognia, ostudzic.
Smietanke ubié¢ na sztywno z resztg cukru. Spdd tortu posmarowac 1/3 ubitej Smietany
i obtozy¢ potowa wisni. Przykry¢ drugim krgzkiem ciasta, skropi¢ pozostatg wisnidwka i
posmarowacé Smietang. Utozy¢ reszte wisni, przykry¢ trzecim krazkiem. Wierzch i boki
tortu posmarowac resztg smietany. Udekorowac¢ kandyzowanymi wisniami i widrkami
czekolady, odstawic¢ do lodéwki na 24h.
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