Cappucino

Przepis dodany przez uzytkownika Agnieszka19891

Pyszne

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- jajka - 6 szt.
- cukier - 20 dag

maka krupczatka - 20 dag

masto - 10 dag

mleko - 0,5 |

kawa cappucino classic - 1 duze op.
zelatyna - 5 tyzeczka(i)

z06ttka - 4-6 szt.

cukier - 35 dag

dmietana kremoéwka - 0,5 |

woda - 1 szkl.

cukier - 3/4 szkl.

kawa rozpuszczalna - 2 czubate tyzka(i)
zelatyna - 2 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

CIASTO

6 jajek

20 dag. cukru

20 dag. maki krupczatki

10 dag. masta
Masto rozpusci¢, lekko ostudzi¢. Jaja rozdzieli¢, biatka ubi¢ z cukrem na sztywng piane,
dodac¢ zoéitka, delikatnie wymieszaé. Potem make, na koncu przestudzony ttuszcz i
bardzo delikatnie wymieszaé. Wytozy¢ blache pergaminem i wylac¢ ciasto. Piec okoto
20minut w okoto 180stpni C. Wystudzi¢, lekko nasgczy¢ wodg z cukrem i cytryng. Na to
wytozy¢ mase.

MASA

0,51 mleka

1 duza kawa cappucino classic

5 tyzeczek zelatyny

4-6 z6ttek

35 dag. cukru

0,51 Smietany kremowki
Mleko zagotowac, rozpuscic¢ zelatyne w matej ilosci gorgcego mleka z z resztg ugotowac
kawe cappucino. Goracg kawg powoli zalac roztarte zéttka z cukrem. Przela¢ do garnka,
podgrzac ale nie gotowac (!!!) i potaczy¢ z rozpuszczong zelatyng. Doktadnie wymieszac
i wystudzié. Jeszcze ptynng ale zimng mase kawowg potaczy¢ z ubitg kremdwka. Wylac
na ciasto, schtodzi¢ do stezenia i przykry¢ galaretkg kawowq

GALARETKA KAWOWA

Zagotowaé¢ 1 szkl. wody z 3/4 szkl. cukru i dwoma czubatymi tyzkami kawy
rozpuszczalnej. Wytaczy¢ i potaczy¢ z 2 tyzeczkami zelatyny. Wymieszac. Schtodzic i
pola¢ mase kawowa.
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