Krem z dyni na rosole

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

doskonata zupa

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos$¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 12 PLN

Potrzebne sktadniki:

- dynia - 75 dag

- masto - 1 szt.

- posiekana cebula - 1 szt.
- roso6t warzywny - 1 |

- gatka muszkatatowa -

- pieprz,grzanki -

- szczypiorek -

- zabek czosnku -

Etapy przyrzadzania:
Cebule z czosnkiem podsmazy¢ na masle,dodac pokrojong dynie,podsmazy¢ i wlac¢ rosot

tyle,aby przykryt dynie.Gotowa¢ na matym ogniu pod przykryciem przez 30
minut.Zmiksowac,dodac sél,gatke i pieprz.

Jak podawac?
posypang grzankami i szczypiorkiem
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