Zapiekanka wiejska

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

zapiekanka

Ilos¢ porgcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- ryz - 1 szkl.

- kietbasa - 300 g

- papryka czerwona i z6tta -
- por - 2 szt.

- jajko -

- bulion z kostki - 1 szkl.
- Smietana - 1/2 szkl.

- 20ty ser - 15 g

olej - 3 tyzka(i)

sOl pieprz -

papryka w proszku -

Etapy przyrzadzania:

1.

Kietbase pokroic¢

Papryke umy¢, nastepnie usuna¢ gniazda nasienne i pokroic
w kostke
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Pory oczysci¢, pokroi¢ w krgzki

2 tyzki oleju rozgrza¢, podsmazy¢ na nim pory, papryke i kietbase

Ryz optuka¢, gotowaé 8 min w osolonym wrzgdku, odcedzié

Wymieszac z warzywami i potowg bulionu, doprawi¢ do smaku solg, pieprzem i papryka
w proszkum. Ryz z dodatkami utozy¢ w zaroodpornym, wysmarowanym resztg oleju
naczyniu

Z0tty ser zetrzec¢ na tarce

Smietane wymieszac z serem, jajkiem, reszta bulionu, polaé ryz. Zapieka¢ w piekarniku
30 min w temp 180 C

Strona 2/2



