Likier orzechowy

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Skawinski

Pyszny likier.

Czas przygotowania: 30 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skifadniki:
- Zielone orzechy - 30 g
spirytus - 1/2 |
wanilia -

cukier -

cynamon -

woda -

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Orzechy przepotowi¢, witozy¢ do spirytusu z dodatkiem cynamonu i wanilii, nastepnie
na 6 tygodni odstawi¢ w chtodne miejsce.
2. Zagotowac¢ wode z cukrem (ok.1 litr wody, 500 g cukru), odczekaé, az ostygnie i
dodac do nalewki spirytusowej.
3. Po tygodniu dwa razy odfiltrowac i przela¢ do butelek.
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