Sos z pomidorami do ryb

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

xD

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- puszka pomidoréw pelati 400 g -
- mata cebula pokrojona w kostke -
- posiekany zabek czosnku -

- 2 tyzki matych kaparow -

- kilka porwanych lisci bazylii -

- 2-3 tyzki oliwy -

- pastis -

- sOl, pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Na rozgrzanej oliwie szklimy cebule, dodajemy czosnek, czekamy, az zacznie pachnied.
Wlewamy sok z pomidoréw, dodajemy kapary, sol, pieprz, chwile dusimy, do momentu
az zgestnieje. Wrzucamy grubo posiekane pomidory, bazylie, zagrzewamy i dodajemy
pastis. Podajemy goracy.

Smacznego!
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