Fondue (Szwajcaria)

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Skawinski
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Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 400 g gruyera -

- 200 g ementalera -

- szklanka biatego wina -

- zabek czosnku -

- kieliszek (50 ml) kirszu -

- 2 tyzeczki maki ziemniaczanej -

- sok z cytryny -
- pieprz -
- gatka muszkatotowa -

Etapy przyrzadzania:
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Rozcietym zgbkiem czosnku wysmarowa¢ garnek do
fondue. Wsypac utarte sery, doda¢ wino i podgrzewac na
matym ogniu, czesto mieszajgc. Wkropi¢ odrobine soku z
cytryny. Wymieszac kirsz z maka ziemniaczang i wla¢ do
ptynnej masy serowej. Delikatnie podgrzewac niedtugq
chwile. Doprawi¢ gatkq i pieprzem, ustawi¢ na
podgrzewaczu i podawac¢ z bagietkq pocieta na mate
kawatki. Obok mozna poda¢ kawatki gruszek i jabtek do
pogryzania.
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