Maliny pod pierzynka serowa

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

2)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- 4 garscie malin -

- gar$c¢ jagod lub boréwek kanadyjskich -

- 2 764tka -

- 2 biatka -

- 3 tyzki cukru -

- opakowanie serka kremowego \\\&quot;Twoj Smak\\\&quot; (125 g) -
- 4 foremki o Srednicy 8-10 cm -

Etapy przyrzadzania:

Zottka ucieramy z cukrem na biaty puch. Biatka ubijamy na sztywng piane. Owoce
uktadamy w foremkach, piekarnik nagrzewamy do 220-250 st. C. Mieszamy serek z
zo6ttkami, delikatnie dodajemy piane. Przykrywamy masg owoce i wstawiamy do
piekarnika. Pieczemy, az masa sie zrumieni.

Smacznego!
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