Smietankowe cukierki

Przepis dodany przez uzytkownika oliwia02

sq haprawde pyszne

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- maty kartonik Smietanki 18% -

- cukier - 1 szkl.

- kawa rozpuszczalna lub zbozowa - 1 tyzeczka(i)
- mleko w proszku (dla chetnych) - 1 szkl.

- paczki herbatnikéw - 10 matutkich lub 5 d

Etapy przyrzadzania:
Wyt6z herbatniki do miski i rozgniec ttuczkiem na miazge.

Wlej do garnka $mietanke,wsyp cukier i kawe.Gotuj na
matym ogniudo momentu,az cukier catkiem rozpusci sie w
Smietance.

Strona 1/2



Wsyp do garnka pokruszone ciastka i mleko w
proszku.Starannie potgcz ze sobg sktadniki.Gdy masa zrobi
sie bardzo gesta mozesz mieszac reka.

Z gotowej masy wyrabiaj rekami wateczki, zwijaj je w
,,Slimaki& i uktadaj na tacy. Pdzniej odstaw cukierki na pot
godziny w chiodne miejsce, zrobig sie wodwczas nieco
twardsze.
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