
Kanapki jeżyki
Przepis dodany przez użytkownika WDK

Za zgodą autora, przepis z Cook Express. Licencja
GPL.

Ilość porcji: 5-6
Stopień trudności: średnio trudne

Potrzebne składniki:
- bagietka - 1 szt.
- pasztet - 10 dag
- ser topiony - 5 dag
- oliwki - 1 szt.
- ziarna słonecznika - 1 szt.
- papryka czerwona - 1 szt.

Etapy przyrządzania:

1. Bagietkę pokroić skośnie na 6 cienkich kromek, każdą grubo posmarować pasztetem
topiony serek włożyć do wyciskarki do czosnku, przecisnąć go, tworząc makaroniki,
ułożyć je na 3/4 każdej kanapki, by tworzyły nibykolce z pokrojonych oliwek zrobić oczy
jeżyków, z małych kawałków papryki noski kanapeczki ułożyć na talerzu posypanym
kiełkami słonecznika.

Uwagi:
Za zgodą autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.

Strona 1/1


