Satlatka galicyjska wiosenna

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

Satatka galicyjska wiosenna

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- 6 jaj - 1/2 szkl. drobno posiekanej cebuli -
- 1/2 peczka szczypiorku - 2-3 tyzki oleju -

Etapy przyrzadzania:

1. Jajka gotujemy na twardo, obieramy, drobno siekamy i rozcieramy widelcem. Mieszamy
z pozostatymi sktadnikami i wstawiamy na 2-3 godz. do lodéwki (mozemy formowac
kuleczki). Podajemy na lisciach sataty, z rzodkiewka i Swiezym ogorkiem.

Smacznego!
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