Rolada na wiosne

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

Rolada wiosenna

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- jajka - 6 szt [1 mleko - 1 szklanka [1 maka - 2 szklanki [ olej - 1 tyzka -
- sol i pieprz do smaku [ szczypiorek,koperek po peczku -

- Smietana - 2-3 tyzki [0 margaryna i butka tarta po 1 tyzce -

Etapy przyrzadzania:

1.

1. Smazymy nalesniki. Ciasto nalesnikowe: 2 szkl.maki + 1 szkl. mleka + 1 jajko +
odrobina soli + 1 tyzka oleju 2. Robimy farsz wiosenny: 5 jajek gotujemy na twardo.
Gdy ostygng obieramy je i siekamy dodajac margaryne, a nastepnie pokrojony
szczypiorek i koperek. Wszystko mieszamy ze sSmietang, doprawiamy solg i pieprzem.
3. Cztery smazone nalesniki ukfadamy tak, aby utworzy¢ kwadrat. Naktadamy farsz,
rozsmarowujemy i zwijamy w rulon. Wszystkie utworzone rulony uktadamy na blasze
posmarowanej ttuszczem i posypanej tartg butkg. Na wierzch rolad ktadziemy Kkilka
wiorkdow masta i zapiekamy w goracym piekarniku. 4. Upieczong podajemy ukosnie
pokrojone ze szpinakiem, satatg, fasolkq szparagowg lub sosem majonezowym.

Smacznego!
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