
Gazpacho - chłodnik
Przepis dodany przez użytkownika WDK

Za zgodą autora, przepis z Cook Express. Licencja
GPL.

Ilość porcji: 1-2
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- pomidor - 75 dag
- papryka żółta - 1 szt.
- papryka czerwoma - 1 szt.
- ogórek - 1 szt.
- cebula - 1 szt.
- czosnek - 1 
- sok z cytryny - 3 łyżka(i)
- sól, pieprz - 1 szczypta(y)

Etapy przyrządzania:

1. Pomidory sparzyć, zdjąć skórkę. Papryki, obrany ogórek, cebulę, czosnek rozdrobnić, a
następnie zmiksować. Wlać szklankę wody, wymieszać. Przyprawić do smaku solą,
pieprzem oraz sokiem z cytryny. Zupę wstawić na godzinę do lodówki. Podawać z
kostkami lodu.

Uwagi:
Za zgodą autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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