Dyniowe racuchy

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja
GPL.

Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: $rednio trudne

Potrzebne skfadniki:

- dynia - 50 dag
- maka - 10 dag
- jajko - 1 szt.

- sOl, pieprz - 1 szczypta(y)
boréwki - 30 dag

cukier - 1 szczypta(y)

olej - 1 op.

skorka pomaranczowa - 1 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. Dynie obraé, oddzieli¢ pestki, zetrze¢ na tarce, wymiesza¢ z makqa i jajkiem, doda¢ do
smaku soli i pieprzu. Na patelni rozgrzac olej, tyzkg ktas¢ niewielkie placuszki, smazy¢ z
obu stron na zitoty kolor. Boréwki rozgotowac, dostodzi¢, wymiesza¢ z widrkami ze
skorki pomaranczy, podawac do placuszkdw.

Uwagi:
Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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