Ciasto z orzechow

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgoda autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- masto - 25 dag

- maka - 20 dag

- 20ttko - 2 szt.

- woda - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Ciasto: ze skfadnikow zagnies¢ kruche ciasto i podzieli¢ na dwie czesci. Jedng czes¢
rozwatkowaé, potozy¢ na blache i natozy¢ mase orzechowa. Przykry¢ drugg czescig
ciasta
Masa:

Masa: Z szesciu biatek ubic piang na sztywno, dodajac pod koniec ubijania po tyzce
cukru. Do sztywnej masy dodawac po jednym zoéttku ciggle mieszajac i wkoncu wode.
Na koniec wsypac¢ mielone orzechy z butkg tartg. Zamieszac delikatnie tyzka i wytozy¢
mase na ciasto, przykry¢ drugim i piec w gorgcym piekarniku.

Jest to porcja na srednig blache ok 25 x 35 cm. W mniejszej blaszce moze wykipiec !

Jak podawac?
MASA:
6 szt jajek
2 tyzki wody
25 dag cukru
20 dag orzechow -- mielone
2 tyzki butki tartej -- czubate

Uwagi:
Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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