Szarlotka

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

szarlotka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- masto - 3/4 kostka(i)

cukier - 1i 1/2 szkl.

- cukier waniliowy - 1 op.
skorka z 1 cytryny -

soOl - szczypta(y)

- jajka - 3 szt.

- proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
- maka - 1i 3/4 szkl.

- migdaty zmielone - 2 tyzka(i)

- jabtka - 50 dag

- sok z cytryny - 1 tyzka(i)

- konfitury morelowe - 3 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:
1. P Masto ubi¢ na krem. Wsypac cukier, cukier waniliowy,
skorke z cytryny i sél, ubijaC, az powstanie gtadka masa.
Dodawac po kolei jajka

2. Na koncu dosypa¢ make, proszek do pieczenia i migdaty, ubija¢ jeszcze chwile. Forme
do pieczenia nattuscié¢, wypetnic¢ ciastem.

Jabtka obrac, pokroi¢ w ¢wiartki, usuna¢ gniazda nasienne.

q. Kazdq c¢wiartke ponacinac¢ kilkakrotnie wzdiuz, nie rozkrawajac do konca. Skropic
sokiem cytrynowym, utozy¢ na ciescie.

5. Piec 30-40 min w temp 175 C. Konfitury podgrza¢, przetrzec przez sito, posmarowac z
wierzchu upieczone ciasto
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