Ciasteczka z orzechami witoskimi

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgoda autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- orzech witoski - 375 g

-masto - 75 g
- cukier - 400 g
- jajko - 2 szt.
- biatko - 1 szt.

- cynamon - 1 tyzeczka(i)
- s0l - 1 szczypta(y)
- maka - 250 g

Etapy przyrzadzania:

1. Odtéz 40 potéwek orzechdédw. 150 g orzechédw zmiel drobno, 100 g grubo posiekaj i
zrumien na patelni. Masto zmiksuj z potowg cukru i jajkami na krem. Wymieszaj
cynamon, sol, make i orzechy. Ciasto wt6z na godzine do lodowki. Potem rozwatkuj je
na papierze do pieczenia i posmaruj biatkiem. Piecz 16 min w 190 °C, wyjmij, pokrdj na
prostokaty, piecz jeszcze 15 min. Reszte cukru roztop na $rednim ogniu, do karmelu
dodaj potowki orzechéw. Kandyzowane orzechy natéz na prostokaty ostudzonego ciasta.

Uwagi:
Za zgodaq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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