Cappucino

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja
GPL.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:
- jajka - do przygotowania biszkoptu - 4 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. MASA: Zoéttka i cate jedno jajko ubi¢ z jedng szklankg cukru. Cate masto utrze¢ i dodaé
do utartych zéttek. Dodac¢ serki homogenizowane i mleko w proszku. Na koniec dodac
zelatyne rozpuszczong w szklance wody.

Kawe rozpusci¢ w szklance wody. Biszkopty nasgczy¢ kawg i wyla¢ potowe masy. Na to
utozy¢ biszkopty nasgczone cappucino. Wyla¢ reszte masy i utozy¢ biszkopty. Catosé
polac polewa.

Jak podawac?
-- MASA :
4 szt z6ttek
1 szt jajka
1 szklanka cukru
1 kostka masta Smietankowego
3 szt serekéw waniliowych homogenizowanych
2 szklanki mleka w proszku
2 tyzki zelatyny
3/4 szklanki wody
2 paczki biszkoptow
2 torebki kawy -- Smietankowej cappucino - duze
1 szklanka wody -- przegotowana

Uwagi:
Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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