Biszkopt z makiem

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgoda autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- jajko - 4 szt.

- cukier - 1 szkl.

olej - 4 tyzka(i)

maka - 1 szkl.

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
mak - 1 1/2 szkl.

- jajko - 3 szt.

- maka ziemniaczana - 3 tyzka(i)
- cukier - 3/4 szkl.

- margaryna - 1 kostka(i)

- aromat migdatowy - 1 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. Biatko ubi¢ z cukrem na sztywng piane. Dodac¢ zéttka, make, oliwe i proszek do
pieczenia. Dokfadnie wymieszac, wtozy¢ do tortownicy i piec ok. 30 min.
Masa:
Mak zala¢ wrzacq wodg. Po 20 min. zagotowac i odstawi¢ na wystygniecie. Odcedzig,
dwa razy zemleé przez maszynke i potaczy¢ z jajami, makq oraz aromatem. Zagotowac
margaryne i nie zdejmujac z ognia, dodawac¢ mase. Gestniejgcg goraca masq przetozyc
przekrojone ciasto.
Pola¢ polewa.

Uwagi:
Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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