Biszkopt przekladany Smietana

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgoda autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne skladniki:

- z06ttko - 6 szt.

- cukier - 6 szt.

- woda - 3 tyzka(i)

- maka - 1 szkl.

- proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
- smietana - 250 ml

- cukier puder - 1 tyzka(i)

- galaretka - 1 op.

- woda - 1 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1. CIASTO: Zbttka utrze¢ z cukrem na puszystg mase. Doda¢ gorgcq wode i ciggle

ucierajac doda¢ makei wymieszang z tyzeczkg proszku do pieczenia. Na koniec dodac
piane z 6 jajek i delikatnie wymieszac tyzka. Piec ok 40 min.
MASA: Schtodzong $mietane zmiksowac¢ z cukre pudrem na krem i do tej masy dodacd
rozpuszczong galaretke ( prawie krzepnacq). Biszkopt dobrze ostudzi¢, przekroi¢ na
dwie czesci i przetozyC masg. Wstawi¢ do lodowki, aby zastygto. Mozna podawac z
owocami.

Uwagi:
Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.

Strona 1/1



