Teksanskie kubasy &#8211; szaszlyki teksanskie

Przepis dodany przez uzytkownika amif

Tajmniczo brzmigca nazwa zapowiada rownie ciekawy i smaczny przepis
na apetyczne danie, doskonate na spotkania i imprezy.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 kg mtodej baraniny -

5 pieczarek pokrojonych w plasterki -
15dag wedzonego boczku pokrojonego w kwadraty -
zsiadte mleko -

1 szklanka wytrawnego biatego wina -

- &#189; szklanki oliwy -

- 2 cebule pokrojone w plastry -

- 1 utarta marchewka -

- drobno posiekany maty kawatek selera -
- 4 roztarte zabki czosnku -

- 4 gozdziki -

- 3 rozkruszone listki laurowe -

- tyzeczka soli -

Etapy przyrzadzania:

1.

1. Mieso kroimy w 2cm kostke, zalewamy zsiadtym mlekiem i odstawiamy na noc
2. &#8226; Ptuczemy i osuszamy
3. &#8226; Sktadniki marynaty mieszamy z miesem i odstawiamy na ok. 12godz.
4. &#8226; Mieso nadziewaC na rozenka na przemian z pieczarkami, boczkiem i
cebulg z marynaty
5. &#8226; Piec na grillu do miekkosci smarujac marynatg
6. &#8226; Podawac z biatym pieczywem lub sypkim ryzem
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