Strucel jabtkowy

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

ciasto

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

maka - 2 szkl.

olej - 21 1/2 tyzka(i)

woda letnia - 1/2 szkl.

sol - szczypta(y)

rodzynki - 6 dag

rum - 50 ml

masto - 2/3 szklanki roztopi
okruchy butki - 1 szkl.
cukier - 2/3 szkl.

cukier waniliowy - 1 op.
jabtka - 1 kg

mielone migdaty - 2/3 szkl.
cynamon - 1 tyzeczka(i)
skorka starta z potowy cytryny -
cukier puder - 3-4 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:
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Make utrze¢ z wodg, solg i 2 tyzkami oleju. Dionmi
zagniatac ciasto tak diugo, az zacznie odchodzi¢ od stolnicy.
Uformowa¢ w kulke, posmarowac¢ pozostatym olejem.
Odstawi¢ na godzine, przykrywajac podgrzang miska.
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Rodzynki namoczy¢ w rumie
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4_ Dodac¢ okruchy butki, niepetng tyzke cukru i cukier waniliowy. Mieszajac, uprazy¢ na
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ztotobrgzowy kolor

Jabtka ubrac, pokroi¢ w 6semki, usungC pestki i gniazda
nasienne. Kazdg czastke pokroi¢ w poprzek w cienkie
plasterki

Dodac rodzynki, migdaty, pozostaty cukier, cynamon i skérke cytrynowa, wymieszac.

Ciasto rozwatkowa¢ w prostokat, lekko sptaszczy¢ dtorimi. Posmarowac¢ odrobing
roztopionego masta, posypaé¢ okruchami butki, zostawiajga¢ z kazdej strony ok
2-centymetrowy wolny brzeg. Na wierzchu utozyC jabtka. Zawing¢ ciasto. Ciasto
potozyc, zwinietym koncem do wewnatrz, na blaszce do pieczenia.

Posmarowaé¢ z wierzchu odrobing roztopionego masta. Wstawi¢ do nagrzanego
piekarnika do 200 C, piec ok godziny. Wyjac posmarowac pozostatym mastem, odstawié
na 15 min do ostygniecia. Posypac cukrem pudrem.
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