Pieczen wiosenna

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Pieczen wiosenna

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- kg miesa mielonego wieprzowego &+#8226; 1,5 szklanki mtodej pokrzywy -
- butka &#8226; peczek dymki ze szczypiorem -

- 2 zabki czosnku &#8226; gatka muszkatotowa (pét tyzeczki - tyzeczka -

- kopiata tyzka majeranku &#8226; 4 jajka ugotowane na twardo -

- 0l, pieprz &#8226; jajko surowe (lub 2 zaleznie od wielkosci -

- 10 dag chudej wedzonki &#8226; 4 tyzki tuskanego stonecznika -

- Ponadto skérka stoniny lub smalec i butka tarta -

Etapy przyrzadzania:

1.

1. Pokrzywe sparzamy i kroimy drobno. Cebulke (biate i zielone czesci) drobno siekamy.
Czosnek miazdzymy. Jajka siekamy lub $cieramy na duzych oczkach tarki. 2. Butke
namaczamy, odciskamy, taczymy dokiadnie z miesem. 3. Wedzonke kroimy w
kosteczke i wrzucamy na suchg patelnie, dodajemy ziarna stonecznika, podsmazamy
chwilke. 4. Do masy miesnej dodajemy posiekang pokrzywe, posiekane jajka, cebulke,
czosnek, surowe jajko, wedzonke, stonecznik, gatke muszkatotowg, majeranek, sol i
pieprz do smaku. Forme keksdéwke smarujemy skoérkg stoniny lub smalcem,
wysypujemy butkg tartg, wylewamy mase miesno pokrzywowga, wyréwnujemy. 5.
Pieczemy w nagrzanym piekarniku (180 stopni) okoto godziny.
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