Babka puchowa

Przepis dodany przez uzytkownika KRKNowaHuta

Za zgoda autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- jajko - 6 szt.

- margaryna - 25 dag

cukier - 2 szkl.

maka ziemniaczana - 2 szkl.

maka pszenna - 6 tyzka(i)

olej - 6 tyzka(i)

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
ocet - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Masto ucieramy z cukrem, wbijamy kolejno jajka. Do utartej masy wsypujemy
wymieszane ze sobg make pszenng, ziemiaczang i proszek do pieczenia. Nastepnie
dodajemy olej. Ciasto wlewamy do formy wysmarowanej ttuszczem i wysypanej butka
tartg. Pieczemy 40 min. Jeszcze cieptg posypujemy cukrem pudrem.

Smacznego!

Uwagi:
Za zgodaq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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