Zupa grzybowa

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

Pyszna wigilijna zupa. Powinna sie znalez¢ na stole
posrod tradycyjnych 12 dan.

Czas przygotowania: 60 minut
Ilos¢ porcji: 5-6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 4 PLN

Potrzebne sktadniki:

- kwasna smietana - 10 dag
- makaron nitki - 10 dag

- kostka warzywna - 1 szt.
- grzyby suszone - 10 dag

- 50l - szczypta

Etapy przyrzadzania:

1. Grzyby namoczy¢ na noc.W litrze wody rozpusciC kostke warzywng i wrzucic
grzyby.Gotowa¢é,az grzyby beda miegkkie. Zdja¢ z ognia,do smletany wlac¢ kilka tyzek
zupy,dobrze wymiesza¢ i wla¢ Smietane do zupy,ciggle mieszajac. DopraW|c do
smaku.Makaron ugotowaC w osolonej wodzie, odcedzi¢.Na talerz naktada¢ porcje
makaronu,zalac¢ zupg grzybowa.Musi by¢ goraca.

Jak podawac?
Podawad gorgcq. Zamiast makaronu mozna dac jajko na twardo.
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