Satatka pikantna z serow

Przepis dodany przez uzytkownika giustinal7

bardzo smaczna przekaska:)

Czas przygotowania: 20 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: Srednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- ser ementaler - 20 dag

ser gorski - 10 dag

ser gauda - 10 dag

mata kis¢ jasnych winogron -

mata ki$¢ ciemnych winogron -

duza filizanka grubo posiekanych orzechéw wtoskich -
ser plesniowy(rokpol) - 15 dag

gesta Smietana - szkl.

1/2 matego kieliszka wytrawnego sherry -
- Swiezo zmielony pieprz -

- gatka muszkatotowa -

Etapy przyrzadzania:

1. Optukane winogrona kroimy na potowe, usuwamy pestki, dodajemy orzechy i pokrojone
w drobng kostke sery, sktadniki lekko mieszamy.
Przygotowujemy sos:ser plesniowy rozcieramy widelcem, dodajemy $mietane, sherry,
pieprz i gatke muszkatotowa.
Satatke naktadamy do szklanych pucharkdéw, sos podajemy oddzielnie w sosjerce.
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