Lekki pasztecik

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Lekki pasztecik

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 10 jajek ugotowanych na twardo &#8226; 25-30 dag pieczarek &+#8226; duza cebula -

- 4 tyzki groszku konserwowego z puszki &#8226; 4 tyzki zéttego startego sera (niekoniecznie)
- peczek posiekanego szczypiorku &#8226; 2 jajka surowe -

- 3/4 szklanki butki tartej &#8226; 4 tyzki gestej Smietany &#8226; 1-2 tyzki majonezu -

- sOl, pieprz &#8226; kilka tyzek oleju do smazenia &#8226; ttuszcz i butka tarta do foremki
kekséwki -

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Jajka ugotowane na twardo obieramy i $cieramy na duzych oczkach tarki. 2.
Pieczarki i cebule obieramy, pieczarki scieramy na duzych oczkach tarki, cebule kroimy
w kosteczke. W rondlu rozgrzewamy ttuszcz, wrzucamy cebule i pieczarki, smazymy
okoto 10 minut. Zdejmujemy rondel z palnika, dodajemy starte jajka, starty zotty ser
(niekonieczne), groszek z puszki, posiekany szczypiorek, butke tarta, majonez,
Smietane i wbijamy jajka. Mieszamy doktadnie, doprawiamy do smaku solg i pieprzem.
3. Forme keksdéwe (mniejszg lub wiekszg - najwyzej bedzie rdéznica w wysokosci
pasztetu) smarujemy tluszczem, wysypujemy tartg butka. Wyktadamy mase i pieczemy
okoto godzinki w piekarniku nagrzanym do temperatury 200 stopni.
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