Cannelloni z miesem

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Cannelloni wypetnione miesnym farszem.

Czas przygotowania: 90 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne skiadniki:
- cannelloni - 12 szt.

sol -

chuda wotowina - 20 dag
olej - 1 tyzka(i)

pieczarki - 10 szt.
cebula - 2 szt.

- pieprz -
- parmezan - do posypania
- s0s pomidorowy - 1 op.

Etapy przyrzadzania:

1.

1. Cebule obra¢, drobno posiekaé, podsmazy¢ na oleju razem z umytymi i pokrojonymi
pieczarkami, przyprawi¢ solg i pieprzem, doda¢ zmielong wotowine i smazy¢ razem
jeszcze 5 minut.

2. Przygotowany farsz ostudzi¢, zmiksowaé, ponownie przyprawic, cannelloni wrzuci¢ na
osolony wrzatek, ugotowaé¢ na miekko, ostroznie wyja¢ tyzka cedzakowq, utozyc
pojedynczo na rownej powierzchni.

3. Wystudzonym farszem wypetni¢ cannelloni, utozy¢ na posmarowanej ttuszczem
blaszce, posypa¢ parmezanem, zapiec w piekarniku, podawa¢ gorace z sosem
pomidorowym.
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