Rogaliki drozdzowe.

Przepis dodany przez uzytkownika kapselek

Pycha rogaliki dla kazdego.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- maka - 1 kg

masto roslinne (rozpuscic) - 1 kostka(i)
cukier - 10 tyzka(i)

drozdzy - 10 dag

mleko - 1 1/4 szkl.

- jajka - 3 szt.
- z0ttko - 1 szt.
- sol -

- cukier waniliowy -
Etapy przyrzadzania:

1. Mleko nagrzaé¢ (lekko ciepte), doda¢ drozdze, rozrobi¢ i doda¢ make. Zostawi¢, aby
Wyrosto.
Na parze utrzec¢ zoéttka, dodac soél, cukier, cukier waniliowy. Ostudzi¢ i do zimnego
doda¢ drozdze (mozna tez zapach) i stopniowo ttuszcz. Nastepnie uformowac rogaliki
mozna tez zrobi¢ nadzienie np. marmolade. I do piekarnika.
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