Daktyle z miesnym farszem

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Daktyle z miesnym farszem

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 50 dkg suszonych moreli lub daktyli 25 dkg pieczonego miesa 1 mata cebulka ser zotty w
plastrach -

- 2 z6ttka jaj sol, pieprz, curry -

Etapy przyrzadzania:

1. Daktyle lub morele namoczy¢ w zimnej, przegotowanej wodzie. Gdy napeczniejg
odcedzi¢, wysuszyé. Cebule obra¢, pokroic, zeszkli¢ na ttuszczu. Mieso i cebule zemlec
w maszynce do miesa, wymieszac z zo6ttkami, przyprawic pikantnie, bardzo pikantnie. Z
owocow usung¢ pestki, otwor delikatnie powiekszy¢ palcem i napetni¢ przygotowanym
farszem. Piekarnik nagrza¢ do 170 stopni C, owoce utozy¢ na blaszce, na kazdym
potozy¢ kawatek zottego sera, zapiec az ser sie nie rozpusci. Udekorowaé widrkami ze
skoérki pomaranczowej i zielening. Mozna zrosi¢ octem balsamicznym. Znakomite
zaréwno na goraco jak i na zimno. Mozna w kazdy owoc wbi¢ wykataczke.
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