Dip cesarski

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

Podawac do pieczonych i gotowanych mies, a takze do pasztetow i
wedlin

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 5 dag mielonych orzechéw wioskich -

- Swiezy ogork ( wezowy) -

- 4-5 tyzek keczupu -

- tyzka posiekanej natki pietruszki -

- szczypta mielonej gatki muszkatatowej -
- sol, pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Ogodrek obieramy, kroimy na kawatki i miksujemy z keczupem, a potem mieszamy z
orzechami i natka pietruszki oraz doprawiamy do smaku solg, pieprzem i gatka
muszkatutowa.

Smacznego!
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