Grzanki z parmezanem

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

Grzanki z parmezanem

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 bagietka 300-400 g tartego parmezanu lub gran padano 2 jajka 150 ml mleka 1/3 szklanki
czerwonego -

- gatka muszkatotowa 2 tyzki masta swiezo mielony czarny pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Jajka rozbettujemy razem z mlekiem i serem. Cato$¢ doprawiamy Swiezo mielonym
pieprzem i startg gatkag muszkatotowq. Bagietke kroimy na kromki i smarujemy kazda z
nich przygotowang pastg serowa. Na duzej patelni rozpuszczamy masto i podsmazamy
przez chwile nasze grzanki i po 2-3 minutach wlewamy wino i przykrywamy. Gotujemy
tak dtugo, az ser sie roztopi.

Smacznego!
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