Satatka tunezyjska

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Kuchnia arabska

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 25 dag pokrojonych w kostke pomidorow -
- 15 dag pokrojonej w koskte papryki -

10 dag posiekanej papryki pepperoni -
obrany i pokrojony w ksotke ogorek wezowy -
duza posiekana cebula -

1/2 peczka swiezej miety -

- 2 lyzki octu -

- szczpyta soli -

- 6 lyzek oliwy -

- 2 jajka na twardo -

- 10 dag tunczyka w oleju -

- lyzka kaparéw -

- 10 oliwek -

- cytryny pokrojone w platerki -

Etapy przyrzadzania:

1. taczymy wszystkie pokrojone warzywa, dodajemy miete, sol i ocet. Mieszamy ,
skrapiamy oliwa. Przykrywamy warstwa jajek na twardo, tunczyka, kaparow i oliwek.
Dekorujemy plastrami cytryny. Podajemy po schtodzeniu.
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